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опитування стейкхолдерів 
ОПП «Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва»
другого рівня вищої освіти
зі спеціальності Н2 Тваринництво
Шановні колеги!
Центр забезпечення якості освіти Сумського НАУ просить Вас взяти участь у опитуванні щодо якості підготовки майбутніх фахівців, які навчаються за освітньо-професійною  програмою «Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва» зі спеціальності Н2 Тваринництво. Результати дослідження будуть використані для вдосконалення освітньої програми з метою підвищення якості підготовки конкурентоспроможних фахівців на ринку праці.
Дякуємо за співпрацю!

1. Оцініть у балах актуальність обов’язкових компонентів освітньої програми
	№
п/п
	Компоненти освітньої програми
	Оцінка

	
	
	5
	4
	3
	2
	1

	1
	Методологія та організація наукових досліджень
	
	
	
	
	

	2
	Виробничий менеджмент, організація бізнесу та управління персоналом у тваринництві
	
	
	
	
	

	3
	Сучасні технології кормів і кормових добавок
	
	
	
	
	

	4
	Інноваційні технології виробництва продукції тваринництва
	
	
	
	
	

	5
	Інноваційні технології переробки продукції тваринництва
	
	
	
	
	

	6
	Селекція с. - г. тварин
	
	
	
	
	

	7
	Сучасні методи оцінки якості продукції тваринництва
	
	
	
	
	

	8
	Біологія продуктивності с. - г. тварин
	
	
	
	
	

	9
	Інновації у молочному і м’ясному скотарстві
	
	
	
	
	

	10
	Дослідницька практика
	
	
	
	
	

	11
	Атестаційний іспит. Кваліфікаційна робота
	
	
	
	
	



2. Оцініть у балах актуальність вибіркових компонентів освітньої програми
	№ п/п
	Компоненти освітньої програми
	Оцінка

	
	
	5
	4
	3
	2
	1

	1
	Технологія виробництва органічного тваринництва
	
	
	
	
	

	2
	Світове сільське господарство
	
	
	
	
	

	3
	Аграрна політика
	
	
	
	
	

	4
	Цивільний захист
	
	
	
	
	

	5
	Філософські проблеми в біології
	
	
	
	
	

	6
	Живлення тварин та якість кормів
	
	
	
	
	

	7
	Охорона праці в тваринництві
	
	
	
	
	

	8
	Мікробіологія і біохімія молока
	
	
	
	
	

	9
	Мікробіологія і біохімія м‘яса
	
	
	
	
	

	10
	Технологія м‘яса і м‘ясних продуктів
	
	
	
	
	



3. Чи вважаєте Ви, що в освітній програмі доцільно вилучити деякі навчальні дисципліни? Якщо так, то які (зазначте пункти таблиці 2).
	

	

	

	



4. Які на Вашу думку потрібно запровадити нові навчальні дисципліни (вкажіть орієнтовну назву):
	

	

	


5. Оцініть у балах ступінь важливості кожної з названих компетентностей фахівця з Технології виробництва і переробки продукції тваринництва задля успішної роботи на посадах, що передбачають наявність освітнього ступеня «магістр»
	№
п/п
	Компетентність
	Оцінка

	
	
	5
	4
	3
	2
	1

	1.
	Загальні компетентності
	
	
	
	
	

	1
	Здатність до абстрактного мислення, аналізу та синтезу.
	
	
	
	
	

	2
	Навички використання інформаційних та комунікаційних технологій.
	
	
	
	
	

	3
	Здатність спілкуватися іноземною мовою.
	
	
	
	
	

	4
	3датність до пошуку, обробки та аналізу інформації, отриманої з різних джерел.
	
	
	
	
	

	
	Фахові компетентності
	
	
	
	
	

	
1
	Здатність аналізувати та контролювати безпечність та якість кормів і кормових засобів та живлення тварин.
	
	
	
	
	

	
2
	Здатність розробляти, організовувати та здійснювати заходи з підвищення продуктивності тварин, контролю безпечності та якості продуктів їх переробки й ефективності її виробництва.
	
	
	
	
	

	
3
	Здатність організовувати та контролювати виконання заходів спрямованих на покращення селекційно-племінної роботи у тваринництві.
	
	
	
	
	

	4
	Здатність моделювати та проектувати технологічні процеси виробництва і переробки продукції тваринного походження.
	
	
	
	
	

	5
	Здатність організовувати підприємницьку і фінансову діяльність та оцінювати економічну ефективність виробництва і переробки продукції тваринного походження.
	
	
	
	
	



	
	
	
	
	
	
	

	
6
	Здатність практично управляти робочими або навчальними процесами у сфері виробництва і переробки продукції тваринного походження, які є складними, непередбачуваними та потребують нових стратегічних підходів.
	
	
	
	
	

	
7
	Здатність створювати та застосовувати системи та способи переробки продукції тваринного походження.
	
	
	
	
	

	
8
	Здатність розробляти і реалізовувати наукові та прикладні проекти у сфері технологій виробництва	та переробки	продукції тваринництва та з дотичних до неї міждисциплінарних напрямів з урахуванням технічних, економічних, соціальних, правових та екологічних аспектів.
	
	
	
	
	

	9
	Здатність застосовувати сучасні методи та інструменти для дослідження технологій виробництва	та переробки	продукції тваринництва, а також забезпечення якості продукції.
	
	
	
	
	

	
10
	Здатність зрозуміло і недвозначно доносити власні знання, висновки та аргументацію до фахівців і нефахівців, зокрема до осіб, які навчаються.
	
	
	
	
	

	11
	Здатність використовувати сучасні методи та методики для оперативного контролю якості продукції у відповідності до стандартів
	
	
	
	
	

	12
	Здатність використовувати знання щодо біології продуктивності худоби в умовах виробництва
	
	
	
	
	

	
13
	Здатність використовувати інновації у молочному і м’ясному скотарстві для отримання високоякісної тваринницької продукції.
	
	
	
	
	



6. Запропонуйте, які нові компетентності майбутнього фахівця мала б сформувати освітня програма з метою його конкуренції на ринку праці?
	

	

	

	


7. На підставі власного досвіду роботи, як би Ви оцінили рівень наукової підготовки нашого випускника?
□  високий;	□  середній;	□  низький.
8. До яких видів освітньої діяльності університету Ви хотіли б бути залучені?
·  проведення для здобувачів лекцій, семінарів, тренінгів та майстер-класів;
·  забезпечення виробничих експериментів на базі Вашого закладу/установи;
· рецензування наукових робіт;
· розробка та супровід спільних науково-дослідних проектів та програм;
· участь у спільних проектах, конференціях тощо;
Інше:
	

	

	


9. Ваші зауваження та пропозиції:

	

	

	

	

	

	

	

	

	



10. Просимо залишити (за згодою) контактну інформацію. Це допоможе нам і в подальшому враховувати Вашу думку при аналізі отриманої інформації та щодо соціального партнерства.

П. І. Б. _ _ ____________________   Посада:  _____________________                електронна пошта: _____________

